HASSELT

Blue Olive wordt
Italiaans restaurant
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De Blue Olive op de Zuivelmarkt met links daarvan L'Apeéri Vino en De
Goei Goesting. Vanaf nu alle drie van dezelfde uitbater. Foro RAYMOND LEMMENS

Tijdens het kerstfeest van gisteren in de Goei Goesting raakte ook
bekend dat uitbater Dirk Hendrickx de Blue Olive heeft overgenomen.
Dat ligt ook op de Zuivelmarkt naast L'Apéri Vino, ook al van

Hendrickx. “Dit wordt de laatste zaak die we

enen”, zeggen

Hendrickx en zijn partner Fabienne Cuypers. “Op 1 april openen we er
een ltaliaans restaurant onder een nieuwe naam”.

De Blue Olive stond 2,5 jaar leeg na
onder meer discussie tussen
huurders en brouwerij.

“Ik ben blij dat de laatste kankerplek
op de Zuivelmarkt verdwijnt” zegt
schepen van Lokale Economie Tom
Vandeput. “Bovendien gaat dit
meereeolk naar de Zuivg?r:aridnog
loodsen. In combinatie met de
geplande doorsteek naar de
Raamstraat gaat dat een grote
meerwaarde geven.”

“We kiezen voor een compleet
nieuw concept voor deze regio,
volgens typisch Italiaanse stjl",
vertelt Dirk Hendrickx, die 29 jaar
geleden als uvitbater van het
cafetaria van de Yachting club zijn
eerste stappen in de horeca zette.
“Bovendien gaan we de complete
grondopperviakte van de vroegere

zaak benutten. De bovenverdieping
ebruiken we niet meer. Binnen
nnen 120 mensen zitten. Het
vroegere restaurantgedeelte
achtenin bouwen we om tot een
feestzaalfje voor een 70-tal perso-
nen. Op woensdag- en zaterdagna-
middag is er plaats voor de organi-
satie van kinderfeestjes. Die krijgen
bovendien een eigen atiractie met
een gigantische pizza-oven.
Binnenin slaan we de muren tussen
L'Apéro Vino en de nieuwe zaak
weq, zodat de mensen viot van de
ene naar de andere kant kunnen
lopen. Ook van de terrassen van
onze drie zaken naast elkaar maken
we eén geheel. Dan krijgen we één
rote zaak waarin de klanten naar
un keuze kunnen genieten van drie
verschillende concepten.” [pJ)



